w Klassiker neu interpretiert: Die Kartoffelspéitzle von Schne-frost eig-
nen sich als Beilage, 2. B. als herzhafte Komponente in einer Spatzlepfanne
oder als Hauptgericht. Neben einer hohen Standzeit verfiigen die Spétzle
iiber einen herzhaften Biss und eine strukturierte, wie hausgemachte
Oberflache. AuBer in Kombi-
dampfer und Backofen sind
die Kartoffelspatzle auch in
Mikrowelle, Pfanne, Fritteuse
- oder Kochtopf zuzubereiten.
Erhéltlich sind sie in 1-kg-
Beuteln. www.schne-frost.de




