» Klassiker in neuer Form:
Die Kartoffelspétzle wvon
Schne-frost eignen sich als
Beilage zu einem Saucen-
gericht, als herzhafte Kom-
ponente in einer Spatzle-
pfanne oder als Hauptge-
richt mit Rostzwiebeln und
Kéase iiberbacken — die Kar-
toffelnudeln sind vielseitig emsetzbar Neben einer hohen Standzeit
verfiigen die Spatzle Uber einen herzhaften Biss und eine struktu-
rierte, wie hausgemachte Oberflache. AuBer im Kombidampfer und
Backofen konnen die Kartoffelspétzle auch in der Mikrowelle, in der
Pfanne, in der Fritteuse oder im Kochtopf zubereitet werden, Erhaltlich
sind sie in 1.000-g-Beuteln. www.schne-frost.de




