Ein Klassiker
im neuen Kleid

Unter den Beilagen zéhlen Spatzle zu den

Klassikern. Diesem Klassiker hat sich nun
Schne-frost, Spezialistfirtiefgekiihlte Kartof-
fel- und Gemiisespezialititen aus Loningen,
angenommen. Das Ergebnis: Innovative
Spatzle aus Kartoffelteig. Sie sind vielseitig
einsetzbar und eignen sich als schmackhafte
Beilage zum Saucengericht, als herzhafte
Komponente in einer Spatzlepfanne oder als
deftiges Hauptgericht mit Rostzwiebeln und
Késeiiberbacken. Mitihrem hohen Kartoffelan-
teilsind die Kartoffelspatzle echte New-Comer,
die sich nicht nur durch ihre hohe Standzeit
auszeichnen, sondern auch durch den be-
sonders herzhaften Biss und eine strukturierte
Oberflache "wie hausgemacht" liberzeugen.
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