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Schne-frost: Mit
Knoddeln und
Spatzle fiir die Pro-
fikiiche konnten
Marita Stevens,
Detlef Spitzer und
Anne Reimers
selbst Schwaben
iiberzeugen.

Schne-frost: Regionale Spezialititen wie hausgemacht

»Unsere ,Kartoffelspatzle’ kommen richtig gut an -
sogar bei Schwaben®, freute sich Schne-frost-Geschéfts-
flihrerin Anne Reimers zum Messeende. Den groRRen Er-
folg dieser Neuheit fiihrt das Loninger Unternehmen
nicht zuletzt auf den hohen Kartoffelanteil von 40 Pro-
zent zuriick. Neben einer hohen Standzeit, den flexiblen
Einsatzmoglichkeiten als Beilage oder auch als Pfan-
nengericht flir die Tellermitte punkteten die Kartoffel-

nudeln auch durch ihren besonders
herzhaften Biss und eine Oberflache
wie hausgemacht — und, nicht zu-
letzt durch ihre variablen Zuberei-
tungsméglichkeiten. Auch die Neu-
heiten aus dem Knddelsorti-
ment, 35 Gramm leichte
»Semmelknddel im Mini-
Format und der 100
Gramm schwere ,Meister-
knodel“ stieRen zur Freu-
de der Kartoffelspezialis-
ten auf gute Resonanz.
wUnser Meisterknddel aus gekoch-
ten Kartoffeln besticht durch seine
seidige Konsistenz, durch die herz-
hafte Saucengerichte besonders
hervorgehoben werden", schwarm-
te Reimers. Als saisonale Neuheit
hatten die Kartoffelspezialisten den
Aktionsartikel ,Rosti-Sterne” dabei,
derzuden Festtagen am Jahresende
nicht nur als knusperige Beilage,
sondern fein veredelt auch als edler
Snack Karriere machen soll. Zudem
zeigten die Loninger Herz - fiir die
Stiftung Kinderherz spendete das
Familienunternehmen pro Standbe-
sucher fiinf Euro — ein doppelter
Grund, sich liber die gute Resonanz
auf der InterCool zu freuen.



