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~Modernste Technologien, kreative Produktentwick-

lungen und langjahriges Know-how sind die Basis.”

Anne Reimers, Schne-frost:

Mittelpunkt/Neuheiten: Auf der
PLMA prasentieren wir diverse Pro-
dukte aus den verschiedenen Pro-
duktlinien inklusive unserer Neuhei-
ten, unseren vegetarischen Spezia-
litditen sowie unserem Bio-Sorti-
ment. Neben einem breiten Mar-
kensortiment bieten wir verschiede-
ne Artikel, die heute bereits zu den
starksten Produkten im Privat Label
Bereich zahlen.

Merkmale: Ob erlesene Kartof-
fel-Spezialitaten fiir hochwertige
Menti-Ideen, trendiges Lifestyle-Fin-
gerfood oder vegetarische Snacks:
Alle Produkte sind einfach im Hand-
ling,optimal in der Zubereitung und
garantiert ein Genuss. Wir bieten in-
novative  Produktlésungen  mit

Mehrwert, die den Entwicklungen
im Foodservice und im Retail gerecht
werden.

Leistungsangebot: Modernste
Technologien, kreative Produktent-
wicklungen und langjahriges Know-
how sind die Basis fiir unsere Leis-
tungskraft und die einzigartige Mar-
kenqualitdt. Nur absolut hochwerti-
ge Rohwaren und ausgewahlte Zu-
taten werden in unseren Produkten
verarbeitet. Konsequent entspre-
chen alle Produktionsschritte den
Richtlinien der folgenden Zertifizie-
rungen: DIN EN ISO-Norm 9001, Bio-
Zertifizierung, Q+S-Standard, BRC-
Standard und IFS- und HACCP-Stan-
dard. Jede Kartoffel- oder Gemiises-
pezialitdat wird von uns mehrfach

kontrolliert. So entsteht eine gleich-
bleibend hohe Produktqualitat, die
uns externe Prufinstitutionen im-
mer wieder bestatigen und ein-
drucksvoll dokumentieren. Neue
Trends zu setzen und Kundenwiin-
sche vorzeitig zu erkennen ist unse-
re Herausforderung. Deshalb arbei-
ten Spezialisten aus der Produktent-
wicklung gemeinsam mit unseren
Kunden permanent an der Entwick-
lung innovativer, zielgruppenspezi-
fischer und marktgerechter Pro-
duktideen.Neben zwei Produktions-
linien fiir Schnittprodukte verfiigen
wir lber 10 Linien zur Herstellung
von Kartoffelspezialitaten. Unser
heutiges Sortiment umfasst nahezu
200 verschiedene Rezepturen.



