SCHNE-FROST - AUSSERHAUS

Hochconveniente Kartoffelspatzle
begeisterten die Profikoche

Dank hohem Kar-

toffelanteil ein
echter Senkrecht-
starter: Die neuen

Spatzle von Schne-

frost.

Die Neuerfindung ei-
nes Klassikers: Mit den
neuen ,Kartoffelspatzle”
hat Schne-frost eine Inno-
vation fiirden AuBer-Haus-
Markt an den Start ge-
bracht, die gleich durch-
startete zum Erfolg. ,Der
hohe Kartoffelanteil macht
unsere neuen Kartoffel-
spatzle zu einem echten
Senkrechstarter”, meint
der Hersteller von hochwertigen tiefgekiihlten Kar-
toffel- und Gemiisespezialititen aus dem nieder-
sachsischen Loningen.

Ob als schmackhafte Beilage zum Saucengericht,
als herzhafte Komponente in einer Spatzlepfanne
oder als deftiges Hauptgericht mit Réstzwiebeln und
Kase uberbacken - die delikaten ,Kartoffelnudeln®

sind nach Ansicht des Unternehmens vielseitig einsetzbar und geben je-
dem Gericht eine ganz besondere Note.,,Neben einer hohen Standzeit be-
sticht die schwabische Spezialitat vor allem durch den besonders herz-
haften Biss und eine strukturierte Oberflache wie hausgemacht*, erklart
Schne-frost. Die Zubereitung gehe blitzschnell und sei variabel: Neben
Kombidampfer und Backofen sind die neuen Kartoffelspatzle auch in
Mikrowelle, Pfanne, Friteuse oder Kochtopf zuzubereiten. Verpackt sind
die neuen Kartoffelspatzle in 1000 Gramm-Beuteln — die optimale Befiil-
lung fiir ein GN-Blech. rc



