[EY SCHNE-FROST UND SNACKMASTER GEMEINSAM AUF DER ANUGA

Fingerfood-Spezialitaten
in Profikiichen-Qualitat

Bei den Kartoffel-Experten dreht sich alles um Fingerfood-
Spezialitaten, spannende Neuheiten und Optimierungen.

Bei den Schwes-
tern Schne-frost /
Schwarmstedter
wird auf der
Anuga gesnackt:
mit Ristikroketten
und Tellerrdsti fiir
den Backofen
(oben) wie auch
mit Knusper-
Gemiise-Nuggets
und kartoffeligen
Fingerfood-Minis.

«Die Nachfrage der Kunden nach
interessanten Fingerfood-Artikeln
und Snacks wachst stetig. Die aus
der Hand gegessenen Appetithap-
pen erfreuen sich immer griRerer
Beliebtheit-entweder mit einem le-
ckeren Dip oder einfach pur genos-
sen”, beschreibt die Schne-frost
Ernst Schnetkamp GmbH & Ca. KG,
Loningen, die Situation. Daher fo-
kussiere sich Schnefrost in diesem
Jahr auf den Ausbau seines Finger-
food-Sortimentes und bringe neben
LMini Kartoffel-Taschen mit cremi-
ger Tzatziki-Flllung” noch zwei wei-
tere Snack-Neuheiten auf den
Markt: ,Mini Kartoffel-Nuggets mit
Schinken®™ und , Backofen Rosti-Kro-
ketten”. Laut Schnefrost sind alle
drei Fingerfood-Neuheiten in Rapsol
vorgebacken und somit fir die zeit-

sparende Zuberejtung im Kombi-
dampfer oder Backofen geeignet.
Auch Avita folgt diesem Trend und
prasentiert zwei vegetarische Neu-
heiten:, Knusper-Gemiise-Nuggets”
und einen bunten ,Gemise-Mix"
aus Blumenkohl, Champignons und
Zucchinis im Backteig. Hergestellt
aus einer Vielzahl an Gemiisesorten
wie Mais, Karotten, Pastinaken, Erb-
sen, Romanesco, Zwiebeln und Broc-
coli sind die kleinen ,Gemiise-Nug-
gets” von einer Cornflakes-Panade
ummantelt. Die Zubereitung kann
sowohl im Kombidampfer als auch
in Backofen, Friteuse oder Pfanne er-
folgen.

Die bekannten Avita-Produkte
JChampignonkopfe” und ,Blumen-
kohlrgschen” bekommen Zuwachs:
~Lucchini-Scheiben” im Backteig ge-

sellen sich hinzu und bieten ab
Herbst in einem 2,5 Kilo Mix-Beutel
Gemiise-Abwechslung.

Verstarkung bekommt auch das
Schne-frost Gratin-Sortiment: Ne-
ben einem lose fallenden , Kartoffel-
Gratin® und dem portionierten
Loourmet-Gratin®  bietet Schne-
frost ab diesem Jahr ein von einer
Sauce aus Sauerrahm und Emmen-
taler Kdase ummanteltes ,Gemiise-
Gratin® aus Garten-Gemiise wie Ka-
rotten, Kohlrabi, Zucchini, Broccoli,
Mais und Kartoffeln fiir Kombi-
dampfer oder Backofen an.

Auch  Produktoptimierungen
sind in Kéln mit an Bord: Fur Schne-
frost geht das 200 Gramm schwere,
Jfunderneuerte”  Backofen Teller-
rosti Schwelzer Art" an den Start. Es
punkte aufler mit dem guten Ge-
schmack vor allem mit einer haus-
gemachten Optik und einer groben
Struktur. Auch das Avita ,Gemiise-
Stibchen" wurde tberarbeitet und
weise nun einen deutlich erh&hten
Gemiise-Anteil auf. Es eigne sich
speziell fiir den Einsatz in der Kin-
der- und Seniorenverpflegung.



